FIESTA DE LA VENDIMIA

PROGRAMA: viernes y sdbado
Agosto 20y 21, 27y 28 6 3y 4 Septiembre)

(12) horas en la Fiesta del Vino
Exclusivo para 50 personas

Tres dias reservados al deleite de sus sentidos, el evento de las armonias para
celebrar la Vendimia, donde se conjugan en perfecto equilibrio lo mas auténtico de
nuestra cultura gastrondmica venezolana junto a una seleccion de nuestros
mejores vinos.

Son tres fines de semana — 21y 22, 27 y 28 de agosto 6 3 y 4 de septiembre — en
los que Héctor Romero, Director del Instituto Culinario de Caracas y Chef principal
de El Comedor, serd el cocinero invitado. Como atractivo adicional, el pisado de
las uvas y la bendicidn de las vides se realizard anicamente en estas fechas.

1° DIA : Viernes

5:30 p.m.
Encuentro en la Bodega

Bodegas Pomar da la bienvenida a una noche sensacional, que comienza con la
degustacion de tablas de quesos de cabra elaborados en Carora, antes de una
presentacion del proceso de elaboracion de vinos espumantes Méthode
Traditionnelle; Pomar Brut, Pomar Demi Sec y Pomar Brut Rosé, pasando por sus
diferentes estadios: vin de base, prise de mousse y dégorgement.

Degustacion enogastronomica dirigida por nuestro enélogo y el chef invitado.

La experiencia de disfrutar en todos los sentidos los auténticos sabores de la
gastronomia regional interpretados por Héctor Romero, quien llevara el arte de los
sabores en cada plato, en perfecta armonia con los vinos Premium de Bodegas
Pomar. La alegria de la musica larense le hard protagonista de una cena
memorable, especialmente disefiada para celebrar ese acontecimiento del vino
gue es nuestra Vendimia.
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10:30 p.m.
Hora de ir a descansar y prepararse para continuar la Fiesta de Vendimia al dia
siguiente.

2° DIA : Sabado

7:45 a.m.
Salida desde su Hotel y encuentro en Vifiedos Altagracia
(Km. 23 de la Carretera Carora — Altagracia, tiempo aproximado 45 min.)

8:30 a.m.

La fiesta continia al reunirnos en la casa de la Vifia para establecer el primer
contacto con la magia de la vendimia y disfrutar un desayuno criollo entre el
paisaje que nos regala la naturaleza.

9:15 a.m.
Entre vides se celebrara la Santa Misa con Golpe Tocuyano y la tradicional
bendicion de los frutos en tiempo de Vendimia.

10:30 a.m.

Conocera bajo la guia de expertos, todo lo relacionado a la viticultura tropical
para luego saborear las variedades de uva “ vitis vinifera” cultivadas en nuestra
tierra.

11:30 a.m.

La magia de la celebracion de la Vendimia, invadira por completo el ambiente.
Todos seran parte del tradicional ritual del pisado de la uva al compas de la
musica de los “golperos”

12:00 m.
Hora de decir adiés al Vifiedo y a su gente, para continuar ruta a la Bodega

12:45 p.m.

En la bodega, iniciara un recorrido por las instalaciones junto a un especialista en
vinicultura, quien le mostrara el proceso de elaboracion de vinos blancos, tintos,
jovenes y de crianza, y una degustacion especial de vinos Premium y quesos
artesanales en la sala de barricas.
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2:30 p.m.

Hora para el deleite de los sentidos, degustar el famoso "Lechén en Caja China"
horneado durante 8 horas en su propio jugo, en armonia con los vinos Mas
frescos de la Bodega , acompafiado de grupo de mdusica de la region

5:30 p.m.
Fin del recorrido. Hora de decir adiés a la Bodega y su gente. Esperando que
hayan disfrutado de esta experiencia de la Fiesta de Vendimia.

Costo de la visita:
Bs. 1.400 para miembros del Club Pomar y Bs. 1.520 para el publico general

Observaciones:
- Una vez reservados los cupos, no se realizaran reembolsos.
- Elrecorrido es sélo para mayores de edad.

RECOMENDACIONES GENERALES Y NORMAS DE SEGURIDAD:

1. Reservar con anticipacién su cupo y hospedaje.

2. Cumplir con los horarios de encuentro indicados en el programa.

3. Sugerimos durante la visita al vifiedo el uso de protector solar, y en el
recorrido por las cavas de la bodega un sweater liviano.

4. De acuerdo a las normativas de seguridad exigidas por ley, es
indispensable el uso de calzado cerrado y pantalén largo para permitir el
acceso y realizar el recorrido por bodega.

5. Esta prohibido el acceso de menores de edad a ninguna etapa del
recorrido, sin excepcion.

6. Una vez pagados los cupos, no se realizaran reembolsos.

SUGERENCIAS DE TRASLADO y HOSPEDAJE

TRASLADOS:

1.- Servicio de traslado desde Caracas organiza - Alitour Asesores de Viajes
Exclusivo para 12 personas

Mas Informacion del servicio traslado desde Caracas a Carora con Alitour a
través de Club Pomar
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2.- Aéreo hasta el aeropuerto Jacinto Lara Barquisimeto - a través de lineas
Aéreas

> Servicio de Traslado Taxi hasta Carora. Comunicarse con representante de
Club Pomar para mas informacion del servicio de taxi.

HOSPEDAJE:
Recomendamos las siguientes alternativas para su hospedaje enumerados segun
la calidad de sus espacios.

En CARORA:

1. Posada El Cuji: (+0414) 360.67.05

2. Posada el Morocho: (+0252) 421.62.50

3. Hotel Madre Vieja: (+0252) 421.25.90

4. Hotel EI Amparo (+0252) 415.62.23

5. Hotel Katuca: (+0252) 421.33.10/ 33.02

6. Hotel Irpinia (+0252) 421.63.62

7. Hotel Carora Suites (+0252) 421.28.39 /415.29.15

En BARQUISIMETO:

Hotel Las Trinitarias: (+0251) 230.40.00
Hotel Jirajara:  (+0251) 256.41.03 — 71.06.11
Hosteria El Obelisco: (+0251) 441.03.11
Hotel La Segoviana: (+0251) 252.86.69

Hoteles en Barquisimeto (distancia una hora de Carora)
Posadas entre BARQUISIMETO Y CARORA: (distancia dos horas de Carora)
Sanare - Posada El Encanto (+0416) 853.09.84 - (+0414) 353.65.85

Adicionalmente, como complemento de su visita a la ciudad de Carora sugerimos
algunos atractivos turisticos que podra disfrutar durante su estadia:

- Zona Colonial que incluye La Catedral San Juan Bautista, la Capilla El
Calvario, la Biblioteca Riera Aguinagalde, entre otros.

- Club Torres

- Tienda La Sfinge (antigiiedades)

- Quesera Las Cumbres (especialistas en queso de cabra)

- Quesera Lacteos Carora (especialistas en quesos frescos)

- Granizados El Mamon
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- Restaurante Dofia Celina (comida tipica Carorefia)
- Restaurante La Vaquera Av. La Feria

| Si desea mayor informacién sobre alguno de estos lugares, no dude en consultar a
los guias de visita en Bodegas Pomar.
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